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4 Menu fissi
degustazione pranzo

Tartare di tonno

Tagliolino allo scoglio
20

Tartare di tonno
Tagliolino allo scoglio

Frittura mista
27

Cozze alla marinara

Tagliolini acciughe, burro e bottarga
20

Cozze alla marinara
Tagliolini acciughe, burro e bottarga

Tagliata di tonno
27

Coperto e bevande escluse



Antipasti di Mare

Ostriche
4 cad.

Crudité di gambero rosso
19

Cocktail di Gamberi
15

Insalata di Mare
cozze, calamari, gamberi, polpo, surimi,verdure
17

Antipasti di Terra

Patanegra
servito su letto di rucola
18

Bresaola rucola e grana
17

Caprese con mozzarella, pomodoro e basilico
12

Bruschetta pomodoro e aglio
8



Contorni e insalate

Verdure miste alla griglia
6

Patatine fritte
6

Insalata verde
6

Insalata verde e pomodori
7

Insalata mista con rucola, pomodorini
cipolla rossa, tonno, olive e scaglie di grana

14

Insalata mista con salmone affumicato,
grana e pomodini

14

Cotoletta e patatine
14



Pizze classiche

Margherita
(pomodoro, mozzarella, basilico)
9

4 stagioni
(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, olive, carciofini, champignon)
12

Monteporo
(pomodoro, mozzarella, nduja,straciatella)
12

Tonno e cipolia
(pomodoro, mozzarella, fonno, cipolla)
13

Sfida
(pomodoro, mozzarella, peperoni, nduja, salamino piccante)
13

Belvedere

(pomodoro, rucola, pomodorini rossi, bufala, tonno soft olio,
glassa di aceto balsamico)

14

Italia
(mozzarella, rucola, bresaola, grana, pomodorini rossi)
14

Boscaiola
(pomodoro, mozzarella, porcini, salsiccia, pancetta, tartufo nero)
15

ingrediente aggiuntivo su pizze da 1,50 a 5,00 €



Pizze Gourmet

Campania
(pomodoro, mozarella di bufala, basilico cristallizzato)
16

Nuvola
(bomodoro, stracciatella, acciughe del Mar Cantabrico,
pomodorini gialli, origano)
18

Tropea
(mozzarella, tonno fresco scottato, granella di pistacchio,
cipolla caramellata all’aceto balsamico)
20

Mortazza
(mozzarella, mortadella bolognese,
granella di pistacchio, pomodorini rossi, stracciatella)
20

ott88tto

(mozzarella, porcini, salsiccia, tartufo nero, lardo di Colonnata)
22

Patanegra
(bomodoro, mozzarella di bufala, basilico cristallizzato, Patanegra)
24

Paradisiaca
(crema di zucca, gambero rosso, stracciatellq,

melanzane fritte o cipolla fritta)
22

ingrediente aggiuntivo su pizze da 1,50 a 5,00 €



Bibite
Acqua naturale o gassata da 0,75 cl
3.5

Coca Cola / Fanta / Sprite 33 cli
4

The limone o pesca 33 cl
4

Birre alla spina
Moretti o Heineken
(Secondo disponibilita)

piccola 4.5 - media 6.5

Birre artigianali in vetro

ott88tto bionda
8

Le Birre in lattina artigianali

Chiedere al personale quali disponibili fra IPA, Rossa, Bionda e Pils
8

Amari e distillati

Amari
4

Distillati (Chiedere al personale quali disponibili)
dadald

Coperto e servizio 3,00 €
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13.

14

ATTENZIONE!
NEI PRODOTTI ALIMENTARI POSSONO ESSERE PRESENTI ALLERGENI:

Ceredali contenenti glutine e relativi prodotti
Crostacei e relativi prodotti

Uova e relativi prodotti

Pesce e relativi prodotfi

Arachidi e relativi prodotti

Semi di soia e relativi prodotti

Latte e relativi prodotti (incluso il lattosio)

Frutta a guscio, vale a dire: mandorle, nocciole, noci, anacardi, noce
di Pecan, noce del Brasile, noci del Queensland, e relativi prodotti

Sedano e relativi prodotti
Senape e relativi prodotti
Semi di sesamo e relativi prodotti

Diossido di zolfo e solfiti a concentrazione maggiori
di 10mg/Kg o 10 mg/litro riportati come So2

Lupino e relativi prodotti
Molluschi e relativi prodotti

LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI SOSTANZE O DI PRODOTII CHE

PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE SONO DISPONIBILI RIVOLGENDOSI AL

PERSONALE IN SERVIZIO.

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E* POSSIBILE CONSULTARE
L"APPOSITA DOCUMENTAZIONE CHE VERRA" FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE
IN SERVIZIO




